«

: ' . . . @ .
. C (o [] . :
- (@ - oAsiEEnS - i
L. . &l | RISERVA WWF MONTE ARCOSU attivi .
: DomusdelLuna | 1 . C

’ ., . : . : e N
" (2

L NUMESOLDALE. -
. AT 0AS WP -
. DELCERVOEDELLALNA - v

Festeggiare il Natale aziendale all’Oasi significa scegliere un
gesto che fa bene davvero: al team, alla natura e alla comunita.

L’Oasi del Cervo e della Luna & un santuario di biodiversita nel
cuore della Sardegna, dove la bellezza della natura si intreccia
con un progetto sociale innovativo.

Grazie alla collaborazione tra WWF Italia e Fondazione Domus de
Luna, tutela ambientale e inclusione sociale si fondono in un
modello unico che rigenera vite e territori.
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La cucina del Rifugio, gestita dalla Cooperativa Buoni e Cattivi,
propone piatti etici e sostenibili con ingredienti freschi della
Fattoria Molto Sociale. Menu stagionali, opzioni vegane, legna
raccolta in Oasi e uova di galline felici.

Al’Oasi puoi scegliere tra 'atmosfera suggestiva all’aperto (con
gazebo accoglienti e riscaldati) o 'accoglienza raccolta della sala
internaq, ideale per i piccoli team.
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Salsiccia secca e pancetta della cooperativa Santa Maria di Guspini, casizzolu e ricotta
affumicata del caseificio di Osidda accompagnato da miele dell’Oasi

Bruschetta di pane caldo con pomodoro fresco della Fattoria Molto Sociale e olio
extravergine Antigori

Insalata di finocchi della Fattoria, arance e bacche di mirto dell’Oasi essiccate
Bombas di riso croccanti con verdure di stagione

Malloreddus di pasta fresca di semola Senatore Capelli con ragu bianco: battuto di
verdure fresche, pomodoro e purpuzza sfumata al vino bianco

Riso di Sardegna con verdure di stagione e crema al basilico della Fattoria
Medaglioni croccanti di patate e spinaci

Carne cotta in brace di legna raccolta nell’Oasi con salsiccia, pancetta
Verdure di stagione al forno aromatizzate con olio al lentisco dell’Oasi

Il dolce: Biscotti e dolcetti Natalizi fatti dai Buoni e Cattivi

Sono compresi:

Acqua naturale e frizzante

Monica di Argiolas in caraffa (1 litro ogni 6 persone)
Caffeé della moka

Amaro Bresca Dorada .
Tagliomare, Brut di Argiolas per il brindisi Il prezzo.

42 euro a persona
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Arricchisci il Natale solidale all’Oasi con un’escursione guidata tra
I sentieri.

Un’esperienza immersiva nella natura che regala emozioni
autentiche, rafforza le relazioni e lascia ricordi indelebili.

Rendi il Natale del tuo team ancora piu speciale con un dono
che fa del bene.

Il Miele della Luna, prodotto artigianale che sostiene i progetti di
Domus de Luna

Il “tirocinio sospeso”, un anno di formazione e lavoro per un
detenuto della Casa Circondariale di Uta, occasione concreta di
riscatto e reinserimento sociale.
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OGNI SGELTA SOSTIENE | PROGETTI SOGIALI
EAMBIENTALI DI DOMUS DELUNA

Per prenotazioni

‘ Whatsapp: 3701578007
oasi@domusdeluna.it

www.oasiwwfdelcervoedellaluna.it
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- MIELE DELLA LUNA

Per un pensiero diverso, piu buono e piu giusto.
Domus de Luna da vent’anni si prende cura di bambini e famiglie in difficolta,
offrendo accoglienza, sostegno e nuove opportunita di vita.

Dalla natura vera della Sardegna nasce un miele buono.

Il Miele della Luna é biologico, prodotto con cura e rispetto per lambiente.
Racchiude i profumi e i sapori autentici della nostra isola, portando in ogni
cucchiaino la forza del sole, la ricchezza dei fiori e la pazienza delle api e dei nostri
ragazzi che le curano.

La Fattoria Molto Sociale, un progetto di Domus de Luna, un luogo speciale dove la

terra diventa occasione di crescita e inclusione. Qui lavorano persone con fragilita e
giovani che hanno bisogno di un riscatto, coltivando orti, ulivi e alveari, imparando

mestieri e scoprendo il valore del lavoro condiviso.

La produzione del miele e resa possibile grazie a Terra Antiga, cooperativa agricola
che ci aiuta e lavora nel rispetto della natura e delle tradizioni locali, promuovendo
una Sardegna autentica e sostenibile. Il miele della Luna é parte di questa

storia. Con il suo acquisto si sostiene la Fattoria e le sue attivita, trasformando
dolcezza in opportunita concrete, per chi ha piu bisogno.

Il Miele della Luna - Solidarieta e bonta <1000 pezzi >1000 pezzi
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